HOTEL COMENDADOR
C()Z?ncajvara eventos

24 DE DICIEMBRE

OBERTURA

Micropita rellena de farsa de changurro
Bolita de queso con melocoton
Mini cono relleno de hummus de citricos

PRIMER ACTO

Lingote de foie con gelatina de Pedro Ximénez, tostas de
pan Carasatu y compota de pina

SEGUNDO ACTO

Lomo de rodaballo con veloutée de zanahoria, chalotas al
Armanac y esparragos a la plancha

TERCER ACTO

Solomillo de ternera con patata reja, salsa de frutos
rojos y peras al vino

CUARTO ACTO

Semi esfera de vainilla Bourbon con nucleo de compota
de manzana y bizcocho sable

BODEGA

Entrante: Freixenet Italian Rose
Vino Blanco: Faustino Rivero Ulecia Albarino Rias Baixas
Vino Tinto: Marques del Atrio Edicion limitada,
Cava: Segura Viudas Gran Reserva Vintage
0
Reymos Edicion Limitada
Café: Delta Diamante 100% arabica con petit fours
Hotel Comendador, 925529566
jeferecepcion@@hotelcomendador.es/
reservas@hotelcomendador.es




HOTEL COMENDADOR
%ncaﬂara eventos

24 DE DICIEMBRE

MENU INFANTIL

OBERTURA

Croqueta de cordero
Bombon de foie

PRIMER ACTO

Consomeé navideno con fideo cabellin y picadillo

SEGUNDO ACTO

Surtide de ibéricos: c¢horizo, salchichon,; queso yv lomo

TERCER ACTO

Pechuga Villaroy con patata gajo

CUARTO ACTO

Semi esfera de vainilla Bourbon con nucleo de compota
de manzana y bizcocho sable

BODEGA

Agua mineral
Refrescos
Champin
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