lba flora del dperitivo

Martini Fiero & Seven-Up 5,50€

Campari & Tonic. 5,00€ =) Fresco y ligero con aroma
Campari, martini rojo & Tonic. 6,00€ de naranjas espariolas
Campari, tonica Schweppes premium, =

i con hielo y rodaja de naranja.

Martini Vibrante sin alcohol. 5,50€
Martini, Rojo, Blanco o Rosado.

El aperitivo sin alcohol con

El vermut clasico con hielo 4,50€.
Martini con Seven-Up y hielo 5,50€.

tonica Schweppes premium.

Aperol Spritz. 5,50€

Fresco sabor a
haranjas amargas.

Prosecco, Aperol y
soda, con una | .
rodaja de naranja Yzaguirre rojo 0 blanco

Vermut clasico espafiol
con hielo 4,50€




EL ZAGUAN
oo SUGERENCIAS
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~Carpaccio de picafia madurada (150 dias) con aceite

g
e

de oliva y lascas de parmesano

% Anchoas doble cero con pimientos asados

=z Cocochas de bacalao en salsa verde (200gr)
(300gr)

Almejas a la marinera

Lomo de rodaballo con gambdn alistado en salsa marinera
%% Lenguado en salsa menier

Rape con almejas en salsa marinera

HAMBURGUESA DE CHULETA VACA MADURADA,

18,50€

22,00€

16,50€
23,00€

20,00¢

24,00€

25,00€

24,00€

SABOR DE LA SEMANA: esta semana: con queso provolone

fundido, salsa romescu y mermelada de bacon

“% Con este simbolo. Platos estrella de |la semana


















CARNES ROJAS DE VACA MADURADA AL PESO,
A LA PARRILLA. (acompanadas de patatas panaderas)

Chuleta de lomo bajo de vaca Jersey (500gm+) 69€/kg

Chuleta de lomo alto de vaca Jersey (500gm+) 69€/kg
Chuleta de ternera Simental 64€/kg

Chuletén de ternera Simental 64€/kg

Chuletdén de rubia gallega certificada( 1500gm+) 90€/kg




Tarta de queso

al estilo Zaguan 7,00€

Brownie

con chocolate con leche caliente
y helado de vainilla 7.50€

Costrada

de crema pastelera y nata

con helado de leche

merengada 7.00€

Baklava

con helado de mascarpone
7.00€

Milhoja de praliné
con avellana y helado de turrén
7.00€

Informacién sobre alérgenos, solicitesela al camarero. PVP. IVA incluido






ELzacuaN MENU ESPECIAL
«H%  FIN DE SEMANA

STauR
Menu valido del 27 al 31 de marzo

PRIMER PLATO

Ensalada de jamon ibérico con salmorejo

o

Wok de verduras salteadas con langostinos y sweet chili

o
Tagliatelle con hongos
o
Potaje de vigilia
o

Croquetas de cocido con pure de orejones y rucula

SEGUNDO PLATO

Secreto ibérico a la parrilla con reduccién de Oporto
o)

Lomo bajo de vacuno a la parrilla con patatas panaderas

o
Ciervo de los montes de Toledo estofado con cremoso de boniato
o

Lubina sobre tomate asado y aceite de albahaca

Bodega: POSTRES

Vino Postres de la semana
Agua 29€ por persona
Pan IVA incluido


















CAVAS Y ESPUMOSOS

* Sidra El Gaitero 10.00 €
* Espumoso Reymos seleccion 18.00 €
*Freixenet Elyssia Gran Cuvee 24,00€

* Segura Viudas brut vintage “gran reserva” 20.00€








