2026

CENA DE GALA

Noerteriizir

OBERTURA

Mini croqueta de cochinillo
Zamburina gratinada al horno
Pan de miel con foie, mora y compota de manzana

PRIMERACTO
Caldo de marisco con vieiras salteadas
y huevas de tokico
SEGUNDO ACTO
Lomo de rodaballo con calamar a lo Pelayo
TERCER ACTO

Lingote de cochinillo a baja temperatura
con puré de castanas asadas e higos al Pedro
Ximénez
CUARTOACTO

Nuestra tarta Opera con bizcocho de chocolate
crema de café Colombia y tierra de galleta

BODEGA

Entrante Freixenet Italian Rose
Vino Blanco Faustino Rivero Ulecia
Albarino Rias Baixas
Vino tinto Marqués del Atrio Edicion limitada
Cava Segura Viudas Gran reserva Vintage

o
Reymos edicion limitada
e
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CENA DE GALA
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MENU INFANTIL

OBERTURA

Croqueta de pollo de corral
Calamares a la romana

PRIMERACTO
Consome navideno con fideo cabellin y picadillo
SEGUNDO ACTO

Surtido de ibéricos: Chorizo, salchichon, lomo,
jamoén y queso

TERCER ACTO
Chuletillas de cordero con patata teja
CUARTOACTO
Tarta sacher de chocolate
BODEGA

Agua mineral
Refrescos
Champin

Lﬁé)
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