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~Carpaccio de picafia madurada (150 dias) con aceite

g
e

de oliva y lascas de parmesano

% Anchoas doble cero con pimientos asados

=z Cocochas de bacalao en salsa verde (200gr)
(300gr)

Almejas a la marinera

Lomo de rodaballo con gambdn alistado en salsa marinera

% Lenguado en salsa menier

HAMBURGUESA DE CHULETA VACA MADURADA,
SABOR DE LA SEMANA: esta semana: con rulo de cabra
Cebolla caramelizada y canonigos

“% Con este simbolo. Platos estrella de |la semana

18,50€

22,00€

16,50€
23,00€

20,00¢

24,00€

25,00€





















Tarta de queso

al estilo Zaguan 7,00€

Brownie

con chocolate con leche caliente
y helado de vainilla 7.50€

Costrada

de crema pastelera y nata

con helado de leche

merengada 7.00€

Baklava

con helado de mascarpone
7.00€

Milhoja de praliné
con avellana y helado de turrén
7.00€

Informacién sobre alérgenos, solicitesela al camarero. PVP. IVA incluido






ELzacuaN MENU ESPECIAL
«H%  FIN DE SEMANA

STauR
Menu valido del 8 al 10 de marzo

PRIMER PLATO

Tagliatelle con salsa de foie y cecina de ledn

o
Pastel de salmén con salsa de eneldo

o
Crema de carabineros con camarén boreal
o

Croquetas de cachopo con reduccién de poquillos
o

Coca de rulo de cabra, cebolla caramelizada y mortadela de Bolonia

SEGUNDO PLATO

Ciervo estofado de los montes de Toledo
o

Lomo bajo de vacuno a la parrilla con patatas panaderas

o)
Solomillo ibérico a la parrilla con salsa bordalesa
o

Emperador al ajillo con boniato salteado

Bodega: POSTRES

Vino Postres de la semana
Agua 29€ por persona
Pan IVA incluido


























